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Pizza Ritratto ost skinke
1709 x 20 stk
EPD 4054060

Tilberedning: Stekes i forvarmet oven pa
220°C i 5 minutter fra tint tilstand. Kan ogsa

stekes 1,5-2 minutter fra tint tiltand i Merrychef

ovn (high speed ovn). Holdbarhet tint tilstand:
| kjgleskap (4°C): 3 dggn. | varmeskap ferdig
stekt, uten emballasje (62°C): 2 timer

Focacchini ost skinke
200g x 14 stk
EPD 5022116

Focacchini kylling mango
2259 x 14 stk
EPD 5023296

Tilberedning: Produktet stekes i pressgrill 2-3 minutter eller Merrychef
pa eget program. Kan ogsa stekes i vanlig stekeovn 190° i 7-9 minutter
fra tint tilstand. Holdbarhet tint tilstand: | kjgleskap (4°C) 6 dagn tildekket
med plast.

Panini ost skinke
180g x 17 stk
EPD 4744181

Panini kylling pesto Panini spicy chorizo
1809 x 17 stk 180g x 17 stk
EPD 4744199 EPD 4769451

Tilberedning: Tines over natten pa kjal eller 2 timer i romtemperatur. Fjern posen, stekes i vamluftsovn ved 180°C i 8-10 minutter.
Kan ogsa stekes i pressgrill i 3 minutter eller Merrychef (highspeed ovn) pa eget program.
Holdbarhet tint tilstand: | kjgleskap (4°C): 7 dagn tildekket med plast.

Toast rustikk ost knke
1459 x 18 stk
EPD 4961827

Tilberedning: Tines over natten pa kjgl eller
1,5 time i romtemperatur. Fjern posen, ste-
kes i vamluftsovn ved 180°C i 8-10 minutter.
Kan ogsa stekes i pressgrill i 3 minutter eller
Merrychef (highspeed ovn) pa eget program.
Holdbarhet tint tilstand: | kjgleskap (4°C): 6
degn tildekket med plast..
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Toast Croque Monsieur
1589 x 18 stk
EPD 4743480

Tilberedning: Tines over natten pa kjal eller
2 timer i romtemperatur. Fjern posen, stekes
i vamluftsovn ved 180°C i 8-10 minutter.
Kan ogsa stekes i pressgrill i 3 minutter eller
Merrychef (highspeed ovn) pa eget program.
Holdbarhet tint tilstand: | kjgleskap (4°C): 3
dogn tildekket med plast.
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Lidenskapelig opptatt av god bakst siden 1880




