Ota mestareiden tuoreet
taidonnaytteet valikoimiisi.

Kasittelemme taikinaa ja kehitamme resepteji niin, etta kaikki leipamme

olisivat leipien parhaimmistoa ja sdilyisivit hyvind mahdollisimman M ESTA“ IN

pitkdan. Emme sddstele maussa. Taikinoidemme koti on Joutsenossa.

Kaikki taikinat paistuvat maukkaiksi leiviksi samalla ohjeella. Siind maistuu hyv('i
Sulata 1 h huoneenldmmdssd tai yon yli kylmidssd. Paista 8-10 minuuttia 190° C.
Voit kdyttdd hoyryd paiston alussa.

SEC}ZSEE ° Y3 ¢$$»SKUITU%
7-kauran leipa 30,

Tama rustiikkisen rapea-
kuorinen leipd on juureen
leivottu, runsaskuituinen

ja sisdltda pehmead. Siind on
kauraa monessa eri muodossa.

 (€:10) 7. V.

56 %

LEIVAN
VILJASTA

LAKTOOSITON
VEGAANINEN

Siemenleipa

Tamén leivdan ihanuus | : o : SUOMESSA
piilee siemenissd ja jyvissa. '
Se on rapea ulkoa ja

pehmea sisdlta. 2ot LAKTOOSITON
¥ a3 VEGAANINEN

RUOKAA
OMASTA
MAASTA

Hapanjuuri-
leipa

Perinteinen hapanjuuri padsee
tassa leivassa oikeuksiinsa. Leivin-
hiivaa ei ole lisatty lainkaan.
Leivdn pinnalla ja pohjassa on
herkullista ruisrouhetta.

ILMAN
LISATTYA
LEIVIN-

HIIVAA

LAKTOOSITON
VEGAANINEN
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Myslileipa @
Nyt ei ole siemenissa tai SUOMESSA
hedelmissa sadstelty. Tama
maukas leipd on viimeistelty
g ILMAN } \ e
kdsin Joutsenossa. T ) /8 % LAKTOOSITON
LEIVIN- y VEGAANINEN

HIIVAA




