


ARLES

FRAGRANCE
YOU CAN SEE

La linea di mobili refrigerati ARLES
esprime il pit evoluto concetto di
trasparenza e lay-out espositivo in
chiave emozionale. Caratterizzata da
un design minimalista che si affida
a forme piatte e lineari, offre una
panoramica del prodotto a 360°
grazie ai vetri totalmente sprov-
visti di supporti metallici. Un'in-
novativa soluzione ad alto impatto
sensoriale che facilita la vendita
esaltando le qualita del prodotto nel
modo piu efficace.

The ARLES range of refrigerated
counters adds a touch of emotion to
the latest developments in transpar-
ency and display layout. With a min-
imalist design based on flat, linear
surfaces, ARLES offers an all-round
view of the products on display.
Visibility is made complete by the
total absence of metal structures
behind the glass. This high-impact
solution boosts sales and conveys
the quality of your products in the
most effective way.

La ligne de meubles réfrigérés ARLES
traduit le concept de transparence
et de présentation le plus avancé,
véritable  déclencheur démotions.
Caractérisée par un design minima-
liste aux formes plates et linéaires, elle
offre une vue panoramique a 360°
sur les produits grace a des verres
totalement dépourvus de supports
métalliques. Une solution a fort
impact sensoriel qui facilite les ventes
en mettant en valeur les qualités du
produit de la maniere la plus efficace.







MAXIMUM MODULARITY
EASY CUSTOMIZATION




Die Linie der Kihlmobel ARLES ist die
hochste Ausdrucksform eines betont
emotionalen Transparenz- und Ausla-
gekonzepts. Die durch das minimalis-
tische Design mit flachen und linearen
Formen gekennzeichnete Linie bietet
dank der ohne Metallhalterungen
realisierten Verglasung rundum
freie Sicht auf die Produkte. Eine
Losung, die fur ein vollendetes Erleb-
nis der Sinne sorgt und den Verkauf
durch effektvolle Inszenierung der
Produkteigenschaften fordert.

La linea de muebles refrigerados
ARLES expresa el concepto mas
avanzado de transparencia y dispo-
sicion expositiva en clave emocional.
Su caracteristico disefio minimalista
se basa en formas planas y lineales
y ofrece una visién de 360° del
producto gracias a los vidrios sin
soportes metalicos, eliminando
toda barrera visual. Una solucion
de gran impacto sensorial que facilita
las ventas al resaltar las cualidades
del producto de la manera mas eficaz.

JInHnA  xonogunbHbIX BUTPUH ARLES
ABMIAETCA BbIPAXEHNEM CaMbIX COBpe-
MEHHbIX MPUHLMNOB MPO3PayvYHOCTU
N BbIKNAAKM MPOAYKLIW, MPU3BaHHbBIX
BbI3bIBaTb SMOLN. MUHUMANNCTCKAN
AM3aiH  npejycMaTpuBaeT  Miockne
W NVHeliHble GOpMbl 1 Mpeanaraer
0630pHOCTL nNpoAyKuMM Ha 360°,
ncnonb3ys ANA 3Toro crekna 6es
KaKux-1mbo MeTaimyecknx onop-
HbIX 3/1IEMEHTOB, KOTOpPbI€ MOI/IN 6bl
CTaTb NPensaTCTBMEM. 3TO LIMOHHOe
peLLeHne C ApKMM 3PPeKTOM BOCMpUS-
TVg, obneryaroLLiee Npoaaxy v noayep-
KMBatoLLIee KayeCTBO MPOAYKLIM Hanbo-
nee 3bdeKTUBHBIM COCOHOM.



ARLES

VERSATILE TALENT
MULTIPLICITY OF USE

Disponibile in una vasta gamma
di modelli: per la vendita assistita
fredda e calda, self-service, semi-
verticale e anche in versione teca,
calda e fredda. ARLES offre grande
versatilita duso grazie ad unampia
componibilita, alle finiture personaliz-
zabili e ad un assortimento completo
di accessori. Studiata nelle forme e
negli spazi per garantire funzionalita
ed ergonomia, puo accogliere prodotti
di gastronomia, IV gamma, salumi e
latticini, carne, formaggi, pasticceria,
pesce fresco e preconfezionato, pane.

ARLES comes in a wide range of
models: refrigerated or heated
serve-over counters, self-service
counters, semi-vertical, and heated
or refrigerated towers. Arles is par-
ticularly versatile thanks to its highly
modular design, customisable finishes
and complete range of accessories.
Shapes and volumes have been care-
fully designed for maximum function-
ality and excellent ergonomics, and to
display all kinds of products, including
deli, pre-packed fruit and veg, cold cuts,
dairy, fresh meat, cheese, patisserie,
fresh and pre-packed fish, bread.

Disponible dans une vaste gamme
de modéles: pour la vente assistée
froid/chaud, enlibre-service, meuble
semi-vertical, également en version
présentoir chaud et froid. ARLES offre
une incroyable polyvalence d'utilisation
grace a une grande modularité, des
finitions personnalisables et un vaste
assortiment d'accessoires. Ses formes et
ses espaces spécialement étudiés pour
garantir un maximum de fonctionnalité
et d'ergonomie lui permettent d'accueil-
lir des plats prépares, des produits de 4e
gamme, de la charcuterie, des produits
laitiers, de la viande, du fromage, de la
patisserie, du poisson frais et préembal-
|é, du pain.

arnec




Die Linie ist in einem breit gefa-
cherten Modellangebot verfligbar:
kalte und heiBe Bedientheken,
SB-Theken, als halbhohe Version,
wie auch als heiRBe und kalte Vitri-
ne. Dank der flexiblen Kombinierbar-
keit, der personalisierbaren Optik und
einem kompletten Zubehoérangebot
bietet ARLES vielfaltige Nutzungs-
moglichkeiten. Die auf Funktionalitat
und Ergonomie ausgelegten Formen
und Flachen eignen sich perfekt fur
die Auslage von Feinkost, verzehrfer-
tigem Obst und Gemuse, Wurstwaren
und Milcherzeugnissen, Fleisch, Kase,
Geback, frischer und verpacktem
Fisch, Brot.

Disponible en una amplia gama
de modelos: para la venta asistida
como vitrina fria y caliente, auto-
servicio, semi-mural y también enla
version vitrina expositora, caliente
y fria. ARLES ofrece una gran versati-
lidad de uso gracias a una amplia mo-
dularidad, acabados personalizables y
a una gama completa de accesorios.
Sus formas y espacios se estudiaron
para garantizar funcionalidad y ergo-
nomia, puede contener comidas prepa-
radas, productos de IV gama, chacinas
y lacteos, carne, quesos, pasteleria,
pescado fresco y envasado, pan.

Mpepnaraetca 6onbLuoiA accopTu-
MEeHT Mopeneii: Ana TOProeBan c
npuiaBKa XoJI04HbIMU U FOpsivYvMm
npoaykTamMu, Ans caMoo6Cny>KMBa-
HWA, NoslyBepTUKasibHbIe Moaenw,
a Taloke LWKap-BUTPUHA C nopo-
rpeBoM nnm oxnaxgeHuem. ARLES
npeanaraer 60/bLUYH0 MPaKTUYHOCTb
MCNONb30BaHWSA 6AaroAaps BbICOKOW
MOZAYNbHOCTWY, HAVBWAYANbHON OTAeN-
Ke 1 LLUMPOKOMY aCCOPTUMEHTY aKceccy-
apoB. XOpOLIO MpOoAyMaHHble GOpMbI
1 NPOCTPaHCTBA rapaHTUPYHT YHMBEP-
CaNbHOCTb 1 SPrOHOMVIKY 1 MpeAHa3Ha-
YaKOTCA N9 BbIKNAAKM FaCTPOHOMMYe-
CKUX W3ZenniA, roToBbIX K yrmoTpebne-
HUIO GPYKTOB 1 OBOLLE, KONBACHbIX
U30EANIA 1 MONOYHBIX MPOAYKTOB, MSACa,
CbIPOB, KOHAUTEPCKMX M3aennl, Ceexas
1 ymakoBaHHas pel6a, xneb.



ente performante grazie anche
vata efficienza energetica, nella
ione SMART AIR si propone
vetrina ideale per la ma-
leria, poiché un‘innovativa
tecnologia permette di tenere
sotto controllo l'umidita e la
temperatura giorno e notte. Una
nuova opportunita per conservare al
meglio la carne fresca nel banco per
piu giorni, senza doverla riporre in una
cella dedicata, con un considerevole
risparmio di tempo e gestione.

ARLES counters deliver excellent
performance thanks to high energy
efficiency. The SMART AIR version
is particularly effective as a meat
counter thanks to innovative
technology that controls temper-
ature and humidity 24 hours a day.
This allows you to keep fresh meat
in the counter for a number of days
without having to transfer it to a cold
room overnight - a significant saving
in time and labour.

SMART TECHNOLOGY
BEST PROTECTION

Extrémement performante grace a sa
haute efficacité énergétique, dans la
version SMART AIR, elle fait figure
de vitrine idéale pour la boucherie,
puisqu’une technologie innovante
permet de contrdler I'humidité
et la température jour et nuit.
Une opportunité inédite de conserver
de fagon optimale la viande fraiche en
vitrine pendant plusieurs jours sans
avoir a la stocker dans une chambre
froide dédiée, avec un gain de temps
et de gestion considérable.




|deal for meat




VERY THING
UNDER CONTROL
DAY AND NIGHT




Dank der hohen Energieeffizienz ext-
rem leistungsstark, steht ARLES in der
Version SMART AIR auch als ideale
Kuhltheke fiir die Fleischabteilung
zur Auswahl, zumal diese innova-
tive Technologie Feuchtigkeit und
Temperatur Tag und Nacht unter
Kontrolle halt. Eine neue Maoglich-
keit, frisches Fleisch ohne Bedarf einer
dedizierten Zelle Uber mehrere Tage
optimal in der Kihltheke zu lagern. Mit
anderen Worten, eine erhebliche Ein-
sparung an Zeit- und Arbeitsaufwand.

La linea, de alto rendimiento gracias a
una elevada eficiencia energética, en la
version SMART AIR ofrece la vitrina
ideal para las carnicerias, puesto
que incorpora una tecnologia
innovadora que permite mantener
la humedad y la temperatura bajo
control durante el dia y la noche.
Una nueva solucién para conservar
mejor la carne fresca en el expositor
durante varios dfas, sin tenerla que
conservar en una camara especifica,
con un considerable ahorro de tiempo
y gestion.

ARLES

Bepcua SMART AIR, wuwmerowas
OT/INYHbIE XapaKTePUCTUKU 6/1aro-
[,aPs BbICOKOM 3HeprosgdekTMBHOCTH,
AIBNAETCA wnpaeanbHOW BUTPUHONA
ANS1 MSAICHOTO OTAeNa, TaK KaK MHHO-
BaLMOHHas TEXHO/I0rsi NO3BOIAET
Aep>XaTb Ha KOHTPOJIe BJIaXXHOCTb
N TemnepaTtypy AHEM U HOYbIO.
3TO - HOBas BO3MOXHOCTb A1 Hau-
NyULIero XpaHeHWs CBexero Msca
Ha MpuNaBke B TeYeHWe HEeCKONbKMX
[Heln, 6e3 HeobxoaMmocT ybupatb
€ro B CreunanbHyro kamepy, C cyllle-
CTBEHHOW 3KOHOMMEN BPEMEHW U CUN.



Griglia pane

Wood grid shelf for bred

Grille en bois pour pain
Holzgitter fur Brot

Rejilla para pan

PelueTka Ha MoaaoH and xneba

Porta-affettatrice

Slicer platform

Porte machine a trancher
Schneidmaschinentisch
Portacortadora
MoAcTaBka NoA cnavicep

Gancio porta-sacchetti
Bag-hook

Tutenhaken.

Crochet porte sachets
Gancho portabolsas
[lepxaTenb Anst NakeToB

Tenda notte
Nightblind
Nachtrollo

Rideau de nuit
Cortina de noche
HoyHble LTopKM

Piano inox scorrevole

Stainless steel sliding top shelf
Verschiebbare Edelstahlarbeitsplatte
Plan d'appui inox coulissant

Plano corredizo en inox

Monouka CABUXHAA U3 HEPX. CTann

Divisori vasca

Basin dividers
Boden-Trenngitter
Séparation cuve
Divisorios cuba
Pazzenvtens BaHHbI

Vassoi inox a 3 gradini

3-step stainless steel base trays

3-Stufige Auslage Inox

Plateaux inox 3 gradins

Bandejas inox 3 niveles

MoAAoHbI U3 HepX CTanu 3-x cTyneHvatble

Tagliere in polietilene scorrevole

Sliding polyethylene cutting board
Schiebeschneidbrett aus Polydthylen

Planche de coupe en polyéthyléne coulissante
Tajadera de polietileno deslizable

[ocka paszenoyHas m1acTukoBas CABMXHasA

Porta-coltelli
Knife-holder
Messertrager
Porte-couteaux
Porta cuchillos
EMKOCTb Anst Hoxen

Porta-bilancia
Scale-holder
Waagetrager
Porte-balance
Portabalanza
MoAcTaBKa Noz Beckl

Porta-carte
Paper-holder
Papiertrager
Porte-papier
Portapapeles
[llepxatenb ansg bymaru

Tagliere polietilene

Polythene cutting board
Planche decoupe polythene
Schneidbrett polyathylen

Tajo de polietileno

[locka Ans peskun NnacTvkosas




ARLES TN BASE V LINEARE

Lunghezza senza spalle mm 937 1250 1562 1875 2500 3125 3750
Length without ends
3M1 ° . . ° . . °
Classe di temperatura
Temperature class
3M2 ° . . ° . . °
) ) 0/+2 . . . . . . .
Temperatura di conservazione oC
Storage temperature
+2/+4 ° . . ° . . °
- - . %
Supgrflme e§posmva orizzontale m? 079 1.06 132 158 211 264 317
Horizontal display area*™
Classe energetica** A A A A A A A
Energy class** ‘8‘ F ‘&‘ F ‘(Ta‘ F ‘8‘ F ‘&‘ F ‘(T:‘ F ‘8‘ F
300
L i
g s ‘ g g8 a5 /
s < e
1120 1120
SELF84 VDB 84
ARLES TC BM LINEARE 400 _
Lunghezza senza spalle 17 T
17 12
Length without ends mm % 50 ifi
(=]
Temperatura prodotto conservato C 465 . . =1
Preserved product temperature Ely; % -
(=]
Superficie espositiva orizzontale® m 0.54 0.76 2
Horizontal display area* ’ ' 1080
Modello non soggetto ad etichettatura energetica
Model not subject to energy labelling
VDB77
ARLES TC PW LINEARE a0
400
Lunghezza senza spalle &
937 1250
Length without ends mm %,
Temperatura prodotto conservato C 465 . . 3
Preserved product temperature 2 ]
Superficie espositiva orizzontale* m? 1.25 7 /E e
Horizontal display area* : : s
1080

Modello non soggetto ad etichettatura energetica
Model not subject to energy labelling

VDB 77




ARLES

ARLES TN SVERT V LINEARE

Lunghezza senza spalle

Length without ends mm

937

1250

1875

2500

3125

3750

Altezza

Height om

125

125 150

125

150

125 150

125 150

125

150

Classe di temperatura
Temperature class

3M1

3M2

Temperatura di conservazione
Storage temperature

o

0/+2

+2/+4

Superficie espositiva orizzontale*

) . m?
Horizontal display area*

1.16

1.54 2.17

4.34

5.43

Classe energetica**
Energy class**

F

[

F

[

1250

1500

510
700

1120

700

H125

ARLES TC PW LINEARE TH

Lunghezza senza spalle

Length without ends mm

937

1250

Temperatura prodotto conservato

°C
Preserved product temperature

+65

Superficie espositiva orizzontale*

. . m?
Horizontal display area*

1.25

1.7

Modello non soggetto ad etichettatura energetica
Model not subject to energy labelling

]

<1
(=}
935

1500
]
;W

855
N
%

T

S

ARLES TN BASE V LINEARE TH

Lunghezza senza spalle

Length without ends mm

937

1250

Classe di temperatura
Temperature class

3M1

3M2

Temperatura di conservazione
Storage temperature

o

0/+2

+2/+4

Superficie espositiva orizzontale*
Horizontal display area™

Classe energetica**
Energy class**

*Valore riferito alle configurazioniillustrate. / Value referred to illustrated configurations.
**La classe energetica puo variare in base alla configurazione del prodotto. / The energy class may vary depending on product configuration.

1500

1120

ARNEG, la cui politica é quella di un continuo perfezionamento, siriserva il diritto di cambiare in qualsiasi momento i dettagli tecnici senza preavviso.
Arneg has a policy of continuous improvement and reserves the right to make changes at any time without prior notice.

TH84




ARLES TN FH S LINEARE

Lunghezza senza spalle

) mm 3750
Length without ends
Classe di temperatura aM .
Temperature class
Temperatura di conservazione oc 042 .
Storage temperature
Superficie espositiva orizzontale* m 281
Horizontal display area™ ’

Modello non soggetto ad etichettatura energetica. Previsto I'utilizzo con letto di ghiaccio.
Model not subject to energy labelling. To be used with ice bed.

1150

855

1120

VDB 83

ARLES SMART AIR

Lunghezza senza spalle nm 1875 2500 3750
Length without ends

Temperatura di conservazione o 0/+2 . . °
Storage temperature +2/+4 . o o
Superficie espositiva orizzontale* )

Horizontal display area* m 157 210 315
Classe energetica** A A A
Energy class™* ‘E" F ‘é‘ F ‘&‘ F

1150

1120

VDB 84
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